IMOBILIZACAO DA DEXTRANSUCRASE PARA
DESENVOLVIMENTO DE SUCO DE UVA FUNCIONAL
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Introducéo
Atualmente, é observado uma maior preocupacdo com a saude
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3. Imobilizacdo enzimética
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operacionais da industria. Desta forma, objetivo deste estudo é
avaliar o efeito da imobilizacdo enziméatica sobre as
propriedades cataliticas da dextransucrase para producdo de
suco de uva com propriedades prebidticas.

Metodologia
1. Preparacédo do suporte de imobilizacdo
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Precipitagdo da solugéo de quitosana A
(2 %) em 1 M de NaOH Esferas de quitosana

2. Oxidacéo das moléculas de dextranas com NalO,

As enzimas foram colocadas em contato com as esferas por 20 h a 4 °C, sob
agitagao suave em um misturador de rolos.

4. Recobrimento das enzimas imobilizadas com glutaraldeido
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Dextransucrase imobilizada e
recoberta com glutaraldeido

Dextransucrase imobilizada

Os melhores biocatalisadores foram caracterizados em relacéo
ao pH e temperatura 6timas de atividade, estabilidade térmica
€ reusos.

Resultados
O recobrimento com glutaraldeido apresentou um impacto
importante na estabilidade das enzimas imobilizadas. Quando
0s biocatalisadores foram incubados a 35 °C por 6h, as enzimas
imobilizadas recobertas com glutaraldeido apresentaram 80 %
de atividade. Ja as enzimas com oxidacdo e sem recobrimento

Ciclos

Figura. Cinética de inativagdo térmica a 35 °C (A) e reusos das enzimas imobilizadas
(B): Enzima livre (m), enzima imobilizada sem oxidagdo e recoberta com glutaraldeido
(A), enzima imobilizada com oxidagdo e sem recobrimento com glutaraldeido (o) e
enzima imobilizada com oxidagdo e recoberta com glutaraldeido (o).

Concluséo

Apesar das dificuldades impostas pelo atual momento de
pandemia, que impactaram também no desenvolvimento do
trabalho, os resultados demonstram que os biocatalisadores
podem trazer importantes beneficios para a produgdo do sucos
de uva, conferindo propriedades funcionais e gerando um
produto de maior interesse industrial e mais atrativo aos
consumidores.
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