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INTRODUCAO

Os néctares sdo bebidas a base de fruta, com
adicdo de acucar e agua, produzidas e consumidas
em grande escala no mundo inteiro. A realizagao de
guaisquer andlises microbiolégicas realizadas em
alimentos com o intuito de avaliar as condi¢oes
sanitarias do produto € essencial para determinar a
gualidade e seguranca do mesmo.

OBJETIVOS

Efetuar a andlise de coliformes a 35°C/50mL, em
néctares sabor de abacaxi, laranja, maracuja,
péssego e uva produzidos por duas agroindustrias
gauchas, em dois lotes distintos e, posteriormente,
comparar com os valores preconizados na legislagéo
vigente.

- IFSul Campus CaVG — CST em Agroindustria — katiusse.goveals5@gmail.com
- IFSul Campus CaVG — CST em Agroindustria —

METODOLOGIA

- Experimento realizado nos anos
de 2018/2019, no municipio de
Pelotas-RS, campus Pelotas
Visconde da Graca, com amostras
adquiridas de forma aleatéria no
comercio local.

- Determinacdo de coliformes a
35°C/50mL de acordo com a
legislacdo vigente (BRASIL, 2001)
analisadas de acordo com SILVA

et al., 2010.
RESULTADOS E DISCUSSAO

Qualidade microbiolégica de néctares elaborados por empresas
galchas, de diferentes sabores, em dois lotes distintos

MARCAS
NECTAR A B
Lote 1 Lote 2 Lote 1 Lote 2
Abacaxi Aus. Aus. Aus. Aus.
Laranja Aus. Aus. Aus. Aus.
Coliformes
a35°C / Maracuja Aus. Aus. Aus. Aus.
50mL

Péssego Aus. Aus. Aus. Aus.

Uva Aus. Aus. AuS. Aus.
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- Resultados negativos para todas as amostras
analisadas;

- ApOs obtidos os resultados, se fez a comparagdo
com Brasil (2001), que prevé a auséncia de coliformes
35°C/50mL, em 100% das amostras;

- Neste estudo, todos o0s néctares se mantiveram
dentro do padrao previsto na lei.

CONCLUSAO

Concluiu-se entdo que as agroindustrias produtoras
dos néctares analisados fabricam essas bebidas de
maneira higiénica, igualmente aplicam a essas bebidas
tratamento térmico eficaz contra Coliformes. Conclui-se
ainda que as embalagens em que esses néctares sao
comercializados, sdo eficazes ao propdsito de evitar
contaminagao microbiana.
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