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Atualmente o Brasil € o quinto maior produtor de vinhos e
derivados do hemisfério Sul e apresenta uma tendéncia
de crescimento com o aumento de sua relevancia neste
mercado. No Rio Grande do Sul, o Vale dos Vinhedos €&
uma regido que ocupa uma area de 82 quildmetros
guadrados na Serra Gaucha, maior parte dessa area
pertence ao municipio de Bento Gongalves, com 60% do
total, e a menor parte pertence a Monte Belo do Sul, com
7% na porcdo noroeste. A parte sul, pertence ao
municipio de Garibaldi, com 30% da area total. E a regiéo
brasileira mais tradicional na producado de vinhos. E uma
das etapas mais relevantes e caras do procedimento é o
envelhecimento em barris de madeira, qgue na maioria
das vezes € com carvalho europeu ou americano. No
entanto, outros tipos de madeira nativas, ja sdo usados
no envelhecimento de outras bebidas alcodlicas, como a
cachaga.

O presente trabalho tem por objetivo analisar e viabilizar
do uso de outros tipos madeiras para o envelhecimento
do vinho, para analisar as caracteristicas que serdo
agregadas com suas estruturas, pois cada tipo de
madeira tem caracteristicas especificas que enriquecem
a qualidade do vinho. No projeto serdo utilizadas as
madeiras de carvalho, amburana, jatoba, jequitiba,
balsamo e ipé. Serd realizada a partir de analises
sensoriais (visual, olfativa, gustativo e téatil) e analiticas;
fazer os testes de aceitabilidade pelos consumidores.

Sl

Todas as imagens presente nesse poster sao do proprio
projeto de pesquisa IFSul-CINAT-Pelotas/RS(2021)
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Esperamos que o presente estudo possa contribuir para
sanar a caréncia de pesquisas e materiais relativos ao
tema para ajudar a caracterizagdo dos compostos
extraidos durante o envelhecimento de bebidas de cada
tipo de madeira estudados.

Devido a pandemia os estudos encontram-se na fase
inicial, com a impossibilidade de acesso ao campus
Pelotas, portanto, ficou invidvel a colocagdo dos vinhos
nos barris e dessa forma néo foi possivel acompanhar e
realizar os testes necessarios. Assim que for restabelecido
0 acesso a pesquisa sera colocada em pratica.
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