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INTRODUCAO A Modelagem foi realizada utilizando o software Matlab versédo R2016a. Foram utilizadas as

. N i ) equacdes 1 e 2 ja desenvolvidas em Santos & Spanemberg, (2020).
Balas duras se degradam devido a absorcédo de dgua do ambiente

externo. Quando o teor de umidade critico € alcancado, a bala fica

aderida na embalagem, o que caracteriza o final de sua vida Util tf gt = Mt.% ur du (1)
(Spanemberg et. al, 2019). Desta forma a medida do teor de ‘0 _TPVA(T, URE).A’ Vo %—aW(U,T)

umidade em fungéo do tempo é importante para prever o estado de
degradacdo e a vida de prateleira. Modelos matematicos
relacionados a absorcdo de agua podem ser utilizados para esta
previsdo em tempo real. O objetivo do estudo foi medir a
degradacdo de balas duras em funcdo do tempo utilizando um
modelo matematico.

log,,TPVA =-2,61102 - 0,036723.T + 0,074509. UR - @)
0,000243.T.UR + 0,00137.T% - 0,000283.UR?

RESULTADOS E DISCUSSAO

A massa média da bala foi de 6,1348 g e area de transferéncia de massa foi 0,00156987
m2. O teor de umidade experimental com desvio padrdo e o teor de umidade previsto pelo
modelo é apresentado na Figura 2.

METODOLOGIA

Um pacote com 87 unidades de
balas duras embrulhadas foi aberto e
as balas retiradas, identificadas e g
pesadas individualmente em balanca Data logger na
analitica (Shimadzu AY220). As |  Parteintemado

Teor de umidade experimental e previstos em fungédo do tempo
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RZajustado=0.93146

balas foram recolocadas na 34|
embalagem junto com um data
logger (Incoterm LOG32THP) a8

programado para realizar a medida
de umidade relativa e temperatura a
cada periodo de 20 min (Figura 1). O
pacote foi lacrado e colocado em
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CONCLUSAO

Devido aos valores de R? préximos da
unidade e erro médio relativo de
0,87%, o modelo foi considerado
satisfatorio para prever a degradacao
em tempo real.
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