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O presente projeto vem para impulsionar novas
perspectivas de harmonizagdo para os vinhos tintos
e 0s doces artesanais da colonia de Pelotas. O
trabalho foi realizado harmonizando trés vinhos
Tintos de Mesa Seco de uvas da variedade Bordd
(Vitis Labrusca) de trés produtores juntamente com
trés doces cristalizados entre eles: doce de banana,
laranja e figo de um anico produtor. Esse trabalho foi
realizado no laboratorio de analise sensorial do
IFSUL Campus Pelotas- Visconde da Graca. Para
isso aplicamos testes de aceitacdo por escala
hedbnica verbal de 9 pontos e escala de atitude
(FACT) de 5 pontos para 56 degustadores no qual
foram apresentados trés tratamentos;T1: vinho
Bordé + doce de banana cristalizado; T2: vinho
Borddé + doce de laranja cristalizado e T3: vinho
Bordd + doce de figo cristalizado.

Figural: Vinhos Tintos
de Mesa Seco de uvas
da variedade Bordd

Figura2:Andlise sensorial
do Vinho Tinto de Mesa
Seco Bordd do
tratamento T1

Com base nisso esse trabalho tem o0 intuito de
verificar qual vinho tinto de mesa seco Bordd
harmonizava melhor com que tipo de doce
cristalizado.

Figura3:
tratamentos no IFSUL- Campus Cavg em 21/10/19

Imagens da Harmonizagdo feita com o0s trés

No presente momento, nossos resultados ainda
estdo sendo analisados, para definir o vinho que
combina com as caracteristicas sensoriais dos doces
cristalizados.
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Sendo assim, essa pesquisa vem agregar valores
sobre os produtos com o objetivo de ser uma nova
fonte de renda para os produtores, no qual podem
trabalhar em conjunto nas propriedades estimulando

0 enoturismo da regiao.
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